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Kva | | S m e nye r Bokning och forfragan

For att halla hog kvalitet komponeras vara menyer med Oppettider vardagar 08.00-17.00
sasongens ekologiska och narproducerade ravaror. Maten som Telefon: 010-751 8770
serveras ar bade halsosam och god. Valj ndgon av vara val- Telefax: 010-751 8776
komponerade 3-ratters menyer bokning@sjserviceacademy.se

Kalas 3-rattersmeny, 305 kr
Meny 1

Jordartskocksoppa med dillkrutonger och sikrom
Citrontimjanbakad Fogdélax med blomkalskrém och fankalscrudité
Appelpaj i glas med kanelsmulor och ingefarscremé

Meny 2

Getost fran Skédrvanges mejeri med vindgerglaserade rodbetor och gulbetor samt stekt rosmarin och honungsbréd
Flask pa tva satt med portvinskokta aprikoser samt vitkal och appelsas

Karamellpudding med syltade hallon och pistagekrisp

Fest 3-rattersmeny, 395 kr
Meny 1

Kallrékt Fogddlax med gurka, pepparrotsgraddfil, vattenkrasse och forellrom
Fjallréding med dragonemulision, pressgurka, radisor och forellrom i kallpressad rapsolja
Vaniljmousse med hjortronmylta och cracker jack

Meny 2

Svamp och tryffelfyllda pate chouxer med persilja och extralagrad ost fran Jarna
Lammsadel fran Karlstad med pumpapuré, grénsaker i brynt smér och morkélsky
Chokladcremeé smaksatt med rooiboste samt skogsbar

Gala 3-rattersmeny, 475 kr
Meny 1

Léjrom fran Kalix med Ingrid-Mariedpple, dinkelbrdod, blomkalsgraddfil samt rapsolja
§penatbakad g6s med havskraftsconsommé samt pilgrimsmousseline och saffranssagogryn
Akerbarsmousse med vit chokladcreme smaksatt med lavendel samt chokladkrisp

Meny 2

Naturlig anklever med variation pa morot fran Gotland, syltad, puré och crudité, pistagebréd samt stekt anksval
Radjur med torkade bar och fron med rostad rotsellerikram samt portvinssky

Chokladmousse doppad i salmbarsgelé med molassfarskost och saffranskubb

Priserna géller fr o m 2009.01.05 och &r presenterade per person exklusive moms.
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