Kva | | S m e nye r Bokning och forfragan

For att halla hog kvalitet komponeras vara menyer med Oppettider vardagar 08.00-17.00
sasongens ekologiska och narproducerade ravaror. Maten Telefon: 010-751 8770

som serveras ar bade halsosam och god. Valj ndgon av vara Telefax: 010-751 8776
valkomponerade menyer. bokning@sjserviceacademy.se

Meny 1: 305 kr

Salmalax med gurka, édpple, dill, rokt majonnas och forellrom
Kryddstekt ankbrést med karamelliserad I6kcremé, picklade smaldkar, potatisterrin och rodvinssky
Kanel och kardemummakaka med karamellapplen, vaniljglass och appelkola

Meny 2: 385 kr

Glasbakad Hjalmargds med vaktelagg, vattenkrasse-emulision, sikrom och ragbréd
Fjallréding bakad i kallpressad rapsolja serveras med jordartskockstartlette och hummerskum
Mjoélkchokladcremé med svartvinbarscurd, svartvinbdrsmacaron, svartvinbarsparfait, malt och chokladjord

Meny 3: 395 kr

Svensk sparris med tryffel, hasselndtsdressing och hyvlad extra lagrad ost fran Jarna
Eriktorps lammsadel med brasserad lammbringa, sotsur dillsky, varprimorer och blomkalscremé
Smultronmousse med inkokta jordgubbar och rabarber, vaniljglass och pistageflarn

Meny 4: 285 kr

Terrin pa Hagby gardskyckling rullad i rostad dill och anis med getost, Carl-Johansvamp, portvinskokta
aprikoser och valnotter
Biff fran Svartaddalen med rodvinsglaserade parlidkar, sidflask och selleripuré

Tillagg
Svenska gardsostar med frukt och nét bréd och hemgjord marmelad 55 kr
Chokladpraliner till kaffet 20 kr

Priserna géller fr o m 2010.01.01 och &r presenterade per person exklusive moms. Priserna galler vid bestéllning for
minimun 20 personer. Fér mindre séllskap kan priset andras.
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