Catering & Eventmeny

For att halla hog kvalitet komponeras vara menyer med sasongens

ekologiska och narproducerade ravaror. Maten som

béade halsosam och god. Valj mellan flera olika bufféer och snittar

som passar till olika tillfallen.

Kalasbuffé, 255 kr

Surdegsbréd med smor och farskost
Getostgratinerade rédbetor med rostade solroskarnor
Gronsallad med krutonger

Rotfrukter i ugn med apelsin och anis

Festbuffé, 325 kr

Surdegsbréd med farskost och smor

Rostad svampsallad med vinagerkokt sidflask med getost
Selleri och appelsallad med honungsrostade valnotter
Ugnsbakade rotfrukter med citron och korvel

Charkfat och oliver

Galabuffé, 350 kr

Surdegsbréd med smor och farskost

Pumpernickel med pepparrot, dill och I6jrom

Krutong med getost och rosmarinhonung
Yoghurtpudding med inkokta plommon och kaksmulor

Snittar, 35 kr styck

Kallrokt lax med pepparrotskram, pumpernickel

Alg och rapsoljebakad roding 38 grader

Lufttorkad skinka fran Fors Sateri med extra lagrad svecia
Pate choux fylld med carl-johankram och vasterbottenost
Morotskram med getost och rosmarinhonung
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Marinerade kraftor med gurka, dill och radisor
Kallskuren lammstek med rostade och rokta mandlar
Blabéarspaj i glas med italiensk maréang

Rimmad lax fran Fogdd med pepparrot och krasse
Fruktfat

Ostar fran svenska géardar

Hjortronkompott smaksatt med ingefara samt
karamellmousse

Alg och rapsoljebakad regnbage 38 grader
Bjarekyckling med rostad blomkal och bakad citron
Potatissallad med gulbetor och senap och kapris
Gronsallad med krutonger

Anjovis med farskost och kavringskrisp

Lojrom med apple, graddfil och ragbrod

Hagby gards anklevermousse med portvinsinkokta
aprikoser och pistage

Blomkalspuré med vinagerflask pa krutong
Torkade frukt och nétboll med Kvibille
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